BRASSERIE

VORSPEISEN S VEGETARISCH & PASTA
Lobster Salad ¢ 34,50 B E LON Veganes Soja Pfﬁnncheng*i’i"'é"*m 25,00

Salat mit einem ganzen gegrillten Hummerschwanz mit viel Gemiise und Reis

Spicy Tuna Tatar *eehthilmn.26 17,50 SEAFOOD -SUSHI - OYSTER BAR Nudeln & Unkraut®h 1,67 21,00
mit leo.ne: Chili, Sesam und B:gl;ette mit hausgemachtem Ruccola Pesto
a,b,c, § ) . .

3 gratinierte Austern 18,00 _/ ‘ < I - Mediterrane Gemiisepfanne " 21,00
mit Parmesan und Beurre Provence EI GH5 ‘ PEGIAL mit Rosmarinkartoffeln
Salmon Tatar »&&niiklmn1,2,6 16,00 =) & \_
mit Limone, Ingwer, Sesam und Baguette af,gh.ij,m,1,6
Vitello Tonato ®¢-&Mkm1 16,00 Diet ciebare Sort AUS;F Eglbl Service P |
Scheiben vom Kalbsr[jcken, Thunﬁschsauce, BARBARIE ENTENKEULE 28’00 Ie tagesverrugbare >orte erfragen Sie Ditte bel unserem >Service Personal.
Kapern und Zitrone Klassisch® <"
Picandou & Jamén Iberico "' 16,00 gf;tsgﬁ(EEEE VON DER ENTE 32,00 mit Zitrone, Schalotten-Vinaigrette und Pumpernickel
flambierter Ziegenkése mit Serrano Schinken 14 Dutzend 27,00
Jacobsmuschel Zimt SpieR™>¢es.t1.267 1500 | KEULE VON DER POMMERNGANS 34,00 | 1 putzend 49,00
auf Algensalat . . ab.oh
Ceviche von Edelfischen ¢ 13,50 BRUST VON DER POMMERNGANS 36,00 Gra-t‘mle-rt
roh mariniert, mit Zwiebeln, Chili und viel Koriander Wir servieren jedes Weihnachtsgericht 3 Stiick mit Parmesan und Beurre Provence 18,00
Brasserie — Garnelen vom Grill 2¢¢shiki2 9 00 mit Butterkartoffeln, Honig- Nuss- Sauce 6 Stiick mit Parmesan und Blattspinat 29,00
mit Knoblauch- oder Cocktail Dip und einer Beilage lhrer Wahl. Probeauster Stk. 5,00

SUPPEN Wahlen Sie eine Beilage: FI
Tomaten Orangen Suppe 67 7,50 N Kirschrotkohl - Rosenkohl - Griinkohl ' i SGH
die Fruchtige mit Orangenfilets - - — Pf)t.au Feu De Luxe c &8 hm . 59,00
Currv Inewersiippchen @ & 167 7,50 /SYX ﬁ ),,‘ "~ | "TJ "\r’ ""rr)\ wiirziger Fischtopf mit Edelﬁschven & Krustentieren
die Exo%schegmit Héhnchpel::fleisch IG ]\S - U ) \EE 1 E@ E Pot au Feu Classic ™ & &)™ 31,50
Ginse Consommé 4:&him 7.50 acdfghi wiirziger Fischtopf mit Edelfischen

mit Eierstich und MarkklBchen ganzer Atlantik Hummer, 4 Riesengambas,

GAESAR SALA‘D 8 Crevette Rose und 12 Austern®ch Riesengambas "8 ni 35,00

) ) \ . serviert auf Crushed Ice mit Zitrone vom Grill mit Linguine, hausgemachtem Ruccola Pesto
Frischer Romersalat, klassisch mit Caesar Dressing, ’

Croutons, Parmesan und Kapern Schalotten Vinaigrette, Pumpernickel & Cocktailsauce und Cherrytomaten
Klein =k h ’ ~N 139,00 s Fischpfanne®¢enm] 28,00
ein 7,00 beste Filets vom Dorsch, Lachs und Zander

grof3&kh 16,50 mit Limonen Safransauce, Gemiisestreifen
mit Hahnchenbrust, Scampis oder Lachs 24,00 PREMIUM STEAKS und Butterkartoffeln
. N Zanderfilet =& hm 28,00
SUSHI VOM 800°C SOUTHBEND GRILL auf Spinat, dazu Safransauce und Reis
AB 17 UHR Dorsch =& ik.dmi6 28,00
California Rolls USDA PRIME STEAKS mit Dijon-Senfsauce, Spitzkohl und Butterkartoffeln
je 6 Stiick Lachsfilet & Pasta® ¢ fsni 28,00
Michis Chief Roll 19,00 Unsere grofien Steaks - ideal zum Teilen. in Limonen-Joghurt Sauce
Tempura Shrimp, geflammter Fjordlachs, Avocado
und Triffelmayo T- Bone je 100g 15,00 ’ G
Rainbow Roll 18,50 Porterhouse je100g 15,00 IM G.RO&SEN UND . ANZEN
Fjordlachs, Avocado, Mango, Paprika, Gurke Bone in Rib Eye je 100g 12.50 Die Grofien erfragen Sie bitte bei
David’s Burned Salmon Roll 18,50 i unserem freundlichen Service Personal.
Lachstatar, geflammt; Gurke, Créme Fraiche Mayo, Sesam USDA CHOICE STEAKS Seezunge " je 100g 12,50
Smoky Salmon Roll 17,50 Fangfrische Seezunge vom Grill mit Butterkartoffeln
Premium Réucherlachs, Ruccola, Gurke, Surf & Turf 59,00 | undkleinem Caesar Salad
Paprika, Wasabi Mayo 200g Filet mit 1/ gegrillten Hummerschwanz Dorade Royal®¢" je 100g 10,50
Veggie Roll 16,50 Rumpsteak 300g 39,50 | im Ganzen gegrillte Mittelmeer Dorade
Gurke, Paprika, Avocado, SiiBkartoffeln Filet 200g 38.00 mit mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
. il
Spicy Tuna Roll 16,50
Yellowfin Tuna, gehackt, Gurke, A do, Chili o . o F
(? :V; " LfnaRgelfc L.;.r ¢ Vocda OS Ill 16.50 Widhlen Sie lhren gewiinschten Gargrad: LEISGH
all °'!"a (_) von luna oder Satmon ’ Rare - Medium Rare - Medium - Medium Well - Well Done Ochsenbickchen & hi:m 36,00
Gur.ke, Creme.Fralche Mayo, Sesam I it dabei sind 3 Begleiter: mit tourniertem Gemiise, Kartoffelpiirree und Portweinsauce
Crispy Chicken Rol 16,50 | immer mit dabel sind unsere 3BEIS: | Barbarie Entenbrust et 32,00
= . ’ o geriebener Meerrettich - Chimichurri - Fleur de Se ’
Zaf.mchensﬁ:t,.GurkeéPzipl)rlka, Sweet Chili 16.50 auf Blattspinat mit Kartoffelgratin
rispy rimp ko ’ . : : H .cefgi 1,67
Tempura Shrimp, Gurke, Paprika, Sweet Chili Bellagen Te'ily.akl .Beef.Rlce .BOWI e e g. I . 31,00
Getriiffeltes Kartoffelpiirree - Kartoffelgratin marinierte Rinderfiletstreifen vom Grill mit Wokgemdise,
. e ) Reis und Koriander
Sashimi Brasserie Kartoffeln - Lauch Champignons . shnchen »&hm i 1.6.7
Salmon & Tuna Combo 21,00 Rahmspinat mit gerdsteten Pinienkernen Saltimbocca vom Hahnchen =5 % © 28,00
Salmon 16.00 pro Beilage 6.00 mit mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
9 .
Tuna 16.00 ’ Schweinefilet ¢ .k Ls 28,00
Nigiri ’ Saucen an Lauch Champignons, Sauce Café de Paris und Gratin
je 2 Stiick Sauce Belon’s - unsere Demi Glace Kalbsleber gLl o 28,00
Tuna, Salmon, Mango oder Avocado 6,80 Café de Paris mit Calvados Apfel, gebratenen Zwiebelringen
Pfefferrahmsauce und hausgemachtem Kartoffelpiirree
Hinweis fiir Allergiker: pro Sauce 3.00
Auf Grund der Zutaten fiir Sushi und Sashimi, \ ’ f

koénnen wir keine Allergene und Zusatzstoffe ausschlie3en. BRASS ERIE DE 8 SERTVARI ATI ONEN

Birkenhof Aktion: Unsere besonderen Obstbrande zum Sonderpreis in Kombination mit einem Dessert - 4cl Williamsbirne, Kirsche, Marille, oder Himbeere fiir € 6,50.

. Tartufo Espresso®d"sni 9,50
Créme Briilée "' 6,50 Sanddorn Mango Griitze *"" 7,50 . P , ’
mit Tonkabohne mit Cassis-Sorbet Berdgkase_ a'h"’k’lm ol 14,00

: = i 1,6 i i@ ah,if aus dem ,Kaiser Felsenkeller “

Brasserie - Topfenknodel o 10,50 l;!te;i':er Schokoladenbrownie 8,50 mit beschwipsten Kirschkonfit und Baguette
mit Eis
San Sebastian ¢ i m 167 9,50 Brasserie Crumble > 9,50  vollendeter Genufl zum Bergkise
Zart schmelzender Kasekuchen und Sorbet mit Eis 5cl Taylors 20 Jahre Tawny Port +10,50

Alle Preise in € und inkl. MwSt.
Allergene und Zusatzstoffe: a - Gluten; b - Weichtiere; ¢ -Krustentiere; d - Ei; e - Fisch; f - Erdnuss; g- Soja ;h - Milch / Lactose; i - Niisse; j - Sellerie; k - Senf; | - Sesam; m - Schwefel; n - Lupinen
1 - Konservierungsstoffe; 2- Farbstoffe; 3 - Koffein; 4 - Stiflungsmittel; 5 - Chinin; 6 - Antioxidationsmittel; 7 - Geschmacksverstarker
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